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COLHEITA TARDIA 2009

Douro . Portugal

O VINHO
Os vinhos Olho no Pé nascem nas mais frescas encostas do Vale do Douro,
em vinhas de exploragao prépria. Tirando partido dos conhecimentos
adquiridos ao longo de geragdes e aliando-o0s aos mais recentes avangos
cientificos, todo o processo de criagdo do vinho é cuidadosamente
acompanhado e controlado. O resultado sao vinhos sedutores, complexos,
misteriosos e de grande versatilidade gastronémica, proporcionando
momentos de grande prazer. Um nome invulgar, para vinhos dnicos.

CARACTERIZACAO DO ANO
0 ano de 20089, invulgarmente fresco até ao inicio de Agosto, atrasou o
inicio da maturagao das uvas produzidas no Douro. Antevia-se um atraso na
data de vindima, mas as altas temperaturas verificadas na 22 quinzena de
Agosto, acelararam a maturagao de forma brusca. A fraca precipitagao
ocorrida durante o més de Setembro atrasou o desenvolvimento do fungo
Botrytis cinerea, que se verificou durante os meses de Outubro e Novembro,
permitindo uma concentracao expecional dos bagos.

CASTAS
Vindima manual de uvas escolhidas de vinhas velhas (+70 anos), com base
em Gouveio. A recolha dos bagos afectados pela podridao nobre fez-se em
trés passagens na mesma parcela. As vinhas estao localizadas na sub-regido
do Clima-Corgo (Alijé) e encontram-se a altitudes médias de 600m, em
solos derivados de xisto e granito.

VINIFICAGAO E ESTAGIO
. Uvas colhidas entre o inicio de Novembro e finais de Dezembro de 2009.
. Maceragao pelicular a frio de 3-4 dias, seguida de prensagem.
. Fermentagao lenta (6 meses) em barricas usadas a temperatura contro-
lada, seguida de estagio de 20 meses sob borras finas.
. Engarrafado em Novembro de 2011.

NOTAS DE PROVA
Cor dourada. Aroma muito intenso e complexo, carregado de mineralidade,
com notas de mel e frutos secos, a par de notas de frutos tropicais frescos.
Boca gorda e cheia. A dogura é temperada por uma acidez alegre e vibrante,
com uma enorme persisténcia no final de boca. Servir fresco, entre os
6-8°C. Acompanha tanto um foie gras como sobremesas ricas em ovos.

DETALHES TECNICOS
probuTo Olho no Pé Colheita Tardia
ANO 2009
PRODUCAO 2555 garrafas
ESTAGIO 22 meses em barrica
ENGARRAFADO Novembro de 2011
Arcool 11,93 % vol.
EXTRACTO SECO 179,2 g / dmi
ACIDEZTOTAL 6,95 g / dmj(écido Tartarico )
AGUCARES REDUTORES 142 g [ dm’
pH 3,52
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